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Brancos | 57>/ | Shiro Rosés | O£ 71>/ | Roze
(O]
L =

Tintos | /"7 1>/ | Aka

Taga| /SR |gurasu — — R$28

Tagas de 150ml - Vinhos | Taas de 120ml - Saqué
*Consulte disponibilidade.

Espumantes | 2/5—4U>471> |Supakuringu

NURUIRN [

Saqués | HAE | Nihonshu @
(o ]

CERVEJAS s AGUA

Heineken - Heineken Zero - Stella Artois Gold - Stella Artois Agua com Gas - Agua Sem Gas

REFRIGERANTES ____ =Rrss BRAZO s

Coca-Cola - Coca-Cola Zero Aglcar - Fanta Guarana - Verde e Tangerina - Hibisco e Péssego - Mate e Lim&o -
Fanta Guarana Zero

Capim Lima&o e Frutas Vermelhas/Frutas Amarelas.

*Conforme disponibilidade.

@nikosushiclub Z vegan @ spicy



BENTO CLASSIC ___rss0

16 pecas variadas

5 Uramaki Alaska

5 Uramaki Ebi Shake
2 Sashimi Salmao

3 Nigiri Salméo

1 Onigiri

Mini Sunomono

BENTOMINI ...,

11 pegas variadas

BENTO VEGAN RS 62

14 pecas variadas #

10 Uramaki Nasu
1 Onigiri Cogu tataki
1 Notgiri Trio

*Trio de Nigiris veganos variados.
1 Classic Edamame

Mini Sunomono

5 Uramaki Alaska - 4 Sashimi Salm&o - 2 Nigiri Salmao - Mini Sunomono

B
w URAMAKIS - 10 pecas

Alaska RS 48

Salmao, cream cheese, Iamina de pepino, cebolinha,
molho taré e flakes de tempura.

¢
Spicy Shake RS 58

Salmao, Sriracha mayo, crocante de gengibre, avocado
e ovas de tobiko.

Shake Tobiko RS 60

Salmé&o, avocado, pepino, Iamina de salm&o, mayo
e ovas de tobiko.

California RS 44

Salmao, avocado, pepino, ldmina de manga, molho de ostra
e crispies de batata doce roxa.

Spicy Tuna ¢ RS 51

Atum, avocado, pepino, lamina de atum,
Sriracha mayo, pimenta jalapefio e togarashi.

Ebi Shake RS 49

Tempurd de camaréo, lamina de salméo e cream cheese
macaricados, molho de laranja agridoce e crispies de couve.

Ebi Tuna RS 51

Atum, avocado, pepino, lamina de camardo,
molho cremoso de ostra, sweet chilli e flakes de tempura.

Ebi Furai RS 44

Tempurd de camaréo, cream cheese,lamina de avocado, sweet
chilli e crispies de batata doce roxa.

7
Nasu RS 42

Tempura de berinjela, cogumelo salteado, cream cheese
de castanhas, lamina de avocado, molho doce de missé
e crispies de batata doce roxa.

&B sasHimi oo

Salmao/Atum

Shake Selado

Laminas de salmao levemente selado, molho de
missé doce e crispies de batata doce roxa.

Tuna na Crosta

Laminas de atum na crosta de gergelim,
molho taré e cebolinha.

e NIGIRIS - 4pecs

Atum / Salmao/Camarao

Tuna Tobiko ¢

Atum com wasabi mayo e ovas de tobiko.

Shake Selado 2.0

Lamina de salm&o levemente macaricada, molho taré
com misso, wasabi mayo e raspas de limao siciliano.

Ebi Lemon

Camaréo, mayo, 6leo de gergelim e raspas
de lim3o siciliano.

Notgiri Trio - 3 pecas #

Trio de Nigiris veganos - Manga, avocado e shitake.
*Conforme disponibilidade

R$ 32

RS 34

RS 34

RS 36

RS 40

RS 40

RS 40

R$ 22

HOSSOMAKI -8 pecas

Phila RS 34

Hossomaki de salmao, cream cheese com cebolinha
e molho taré.

Tuna RS 34

Hossomaki de atum com cebolinha e molho taré.

Kappa 7 R$ 30

Hossomaki de pepino com cebolinha e molho taré.

JOY - 4pecas

Salmon RS 42

Bolinho de arroz envolto por ldamina de salmao
e coberto com cubos de salmao, ovas de tobiko
e raspas de lim&o siciliano.

Tuna RS 42

Bolinho de arroz envolto por lamina de atum
e coberto com cubos de atum, ovas de tobiko

e avocado.

e
@ ONIGIRI - 1pecs
Salmao Cozido RS 20
Salmon Tataki ¢ RS 20
Tuna Tataki ¢ RS 20
Cogu Tataki ¥ R$ 20
Onigiri Alaska RS 24

Recheado com salméo, cream cheese , pepino
e coberto com lamina de salmao, molho taré e
flakes de tempura.

Onigiri Rock RS 24

Recheado com tempura de camarao apimentado.

HOT ROLLS -10pegas

Phila RS 42

Salmao, cream cheese e cebolinha com molho taré.

Kinoko ¥ RS 40

Cogumelo salteado, cream cheese de castanhas
e cebolinha com molho taré.

TEMAKI

Phila

Temaki com cubos de salmao, cream cheese
e cebolinha.

Tuna —— ___ R$36

Temaki com cubos de atum, avocado e cebolinha.

SIDES

Sunomono ¥ RS 14

Edamame ¢~/ RS 22

Edamame na versdo classica com flor de sal ou
spicy com molho de pimenta Gochujang.

Bolinhos de Salmdo ——— — R$24

4 unidades de bolinhos de salm&o empanados
no panko com molho sweet chilli e cebolinha.

Ebi Rock ¢ RS 42

Tempura de camardo com molho apimentado
a base de pimenta sriracha, avocado e gergelim.

CRISPY RICE -5 pegas

Bolinho de arroz frito com cobertura nos sabores:

Phila RS 38

Cubos de salmao, cream cheese, cebolinha e molho taré.

Salmon Tataki ¢ RS 38

Tataki de salm&o apimentado, molho taré, avocado,
pimenta jalapeno e togarashi.

Tuna Tataki ¢ RS 38

Tataki de atum apimentado, molho taré, avocado,
pimenta jalapeno e togarashi.

Cogu Tataki # RS 36

Com tataki de cogumelo salteado, rabanete e cebolinha.

@ GYOZAS - 5 pegas

Porco RS 38

Gyoza de porco com gengibre. Acompanha molhinho
a base de shoyu e vinagre de arroz.

Tofu 7 RS 38

Gyoza de tofu. Acompanha molhinho & base
de shoyu e vinagre de arroz.

BOWLS

Orange Ebi RS 44

Tempura de camardo com molho agridoce
de laranja, finalizado com crocante de gengibre,
gergelim e cebolinha. Servido com por¢ao de arroz.

Chirashizushi —__________ RS44

Bowl de shari coberto com salméo ou atum,
pepino, avocado, manga, nori, wasabi mayo,
ovas de tobiko e furikake.



